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Carte
Noël & Saint Sylvestre

2024

des fêtes



Mini coquille au beurre persillé 
1€80 ttc/la pièce

Roulés de galette
par 10, jambon - fromage

7€00 ttc/les 10

Mini aumônière d’escargot au beurre persillé
1€40 ttc/la pièce

Escargots au beurre persillé
par 12 “Maison Kerhélix”
9€00 ttc/les 12

Cocon de crevette
1€10 ttc/la pièce

Mini aumônière foie gras abricot
1€40 ttc/la pièce

Brochette de poulet yakitori
0€95 ttc/la pièce

Chou mozzarella & truffes blanches
 9€00 ttc/les 10

Caviar d’ esturgeon d’aquitaine, 20g
42€90 ttc/la pièce

Nos apéri’festifs

Planche “apéro time” 
Pour environ 8 personnes
Planche en bois consignée 20€, à rapporter sous 7 jours maximum

Box de canapés salés
35 pièces

Sticks de saucisson
10 pièces

Petits feuilletés apéritifs
38 pièces, 7 variétés

36€50

31€50

7€00

29€00

À conserver entre 2° et 4° et à consommer dans les 48h
Certains produits sont surgelés, ne pas recongeler



Menu de fête
35€00 ttc

hors d’oeuvre, entrée, plat & dessert

Pour 5 menus achetés,
bouteille de bordeaux rouge offerte !

Nos hors d ‘oeuvre

Nos entrées
Cassolette de ris de veau & morilles 
(150g, chaud)

Majestueux aux Saint-Jacques & petits légumes
(120g, chaud)

Coquille Saint-Jacques à la normande
(190g, chaud)

Une tranche de foie gras & compotée
d’oignons, toasts sarrasin (froid)

Mini crème brûlée de foie gras de canard
(40g, chaud)

Doré de saumon aux agrumes
(40g, froid)

Cuivré de Saint-Jacques & asperges
(35g, froid)



Nos plats
Filet de dorade royale, sauce champagne
(140/160g)

Brochette de Saint-Jacques à l’andouille
(4 noix)

Pavé de kangourou, sauce grand veneurs
(130/150g)

Souris de cerf, sauce Saint-Hubert & ses marrons
(130/140g)

Filet de cannette farcie au foie gras & jus de rôti
(200g)

Ballotin de pintade farci aux pommes & raisins
(150/170g)

Nos garnitures
Écrasé de pommes de terre au foie gras
& poêlée de champignons

Fondant de champignons et patates douces
& brochette de pommes de terre grenaille

Riz 3 couleurs
& millefeuille de légumes



Nos desserts

Pizza sapin de Noël tomate & fromage

Pom’pin forestines

Sapin aux deux chocolats

Menu “petit lutin”
7€00 ttc

plat & dessert

1 menu acheté

1 chance de gagner un cornhole=

Carré citron meringué

Rocher chocolat noisette

Nuage au duo crème exotique & coco

Boule de Noël aux fruits rouges



Pour vos réservations :
5 rue de Bodavellec - Remungol 56500 EVELLYS

02 97 60 96 54
agence.evellys@zest-traiteur.fr

4 Place de la Libération 56100 LORIENT
02 97 78 52 82

agence.lorient@zest-traiteur.fr

Nos points de retrait
REMUNGOL

5 rue de Bodavellec
de 10h00 à 16h00

LORIENT
4 place de la Libération

de 10h00 à 14h30

LOUDÉAC
2c impasse Châtains, ZA des Parpareux

Indoor Game’s
Les 24 & 31 décembre

de 10h00 à 14h30

QUANTITÉS LIMITÉES
Il n’y en aura pas pour tout le monde !

Merci de passer commande

Avant le 18 décembre 12h
pour le réveillon de Noël

Avant le 23 décembre 12h
pour le réveillon de la Saint-Sylvestre

Les 24 & 31 décembre
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